
VISUAL MENU www.langelus.sg
@langelus.sg

鹅肝冻羹

视觉菜单

兵库⽣蚝 (3件 或 6件）

蜗⽜

FOIE-GRAS TERRINE

ESCARGOTS

LES HUITRES D‘ HYOGO 3pcs / 6pcs

CONFIT DE CANARD 

POULET JAUNE AUX MORILLES EN COCOTTE  (500gr)

SOUPE À L’OIGNON 

LE CHÂTEAUBRIAND (500gr)

POT-AU-FEU

洋葱汤

油封鸭 ⾹特布兰⽜排 500克

⻩⽑鸡与松露煲 500克 法式炖菜
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视觉菜单

Cold Starter (冷开胃菜)
CHARCUTERIE PLATTER 

LES HUITRES D‘ HYOGO

CAVIAR (Seasonal Price)

BRILLAT-SAVARIN SALAD

TARTARE DE SAUMON D’ ÉCOSSE

PATÉ GRAND-MÈRE 

FOIE-GRAS TERRINE

法国三⾁拼盘

兵库⽣蚝

⿂⼦醬

布⾥亚-萨⽡林沙拉

苏格兰鲑⻥塔塔

法国烹饪粗碎⾁冻饼

鹅肝冻羹

Hot Starter (热开胃菜）
SOUPE À L’OIGNON 

ESCARGOTS

FOIE GRAS POÊLÉ  

RAVIOLE DE HOMARD 

CUISSES DE GRENOUILLES AU SAFRAN 

NOIX DE ST JACQUES GRILLÉES, SAUCE VIERGE 

OS À MOELLLE 

洋葱汤

蜗⽜

煎鹅肝

⻰虾馄饨

藏红花⻘蛙腿

烤圣雅各⻉壳法国番茄罗勒酱

⻣髓
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视觉菜单

Main Dish (主菜)
CANARD À L’ ORANGE

CONFIT DE CANARD 

POULET JAUNE AUX MORILLES EN COCOTTE (500gr)

POITRINE D’ AGNEAU 

PRESA IBÉRIQUE, SAUCE ROBERT 

LE CASSOULET 

POT-AU-FEU

BOEUF ROSSINI 

TARTARE DE BOEUF “Au Couteau” 

BAVETTE DE WAGYU À L’ ÉCHALOTE 

BLACK ANGUS RIBEYE BEEF

LA LÉGINE 

FILET DE LOUP DE MER, SAUCE NOILLY PRAT 

RISOTTO DE HOMARD 

BOUILLABAISSE

橙⼦鸭

油封鸭

⻩⽑鸡与松露煲 (500克)

⽺胸⾁

伊⽐利亚猪颈⾁

卡索塔

法式炖菜

罗西尼⽜排

⽣⽜⾁塔塔

和⽜⾁腩与葱头

⿊安格斯⽜前脊⾁

味噌烤巴塔哥尼亚鱈⿂

平底锅煎烤科西嘉海鲈⻥

⻰虾烩饭

法式海鲜汤

To Share (共享餐点)
LE CHÂTEAUBRIAND (500gr / 250gr) 

LA CÔTE DE BOEUF (1kg)

⾹特布兰⽜排 (500克 / 250克）

肋眼⽜排 (1公⽄)
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视觉菜单

Sides (配料 / 配菜）
RED WINE SAUCE 

BLUECHEESE SAUCE

PEPPERCORN SAUCE

PERIGOURDINE SAUCE 

GREEN PEAS WITH PANCETTA 

FRIES WITH TARRAGON MAYONAISE 

TRUFFLES FRIES 

POMME PURÉE

MIXED SALAD & VINAIGRETTE 

CARROTS VICHY 

红酒酱

蓝纹奶酪酱

胡椒酱

佩⾥⼽尔酱

帕尼塞塔⻘⾖

⻰蒿美乃滋炸薯条

松露炸薯条

⼟⾖泥

⻘菜沙拉和油醋酱

炒胡萝⼘

Dessert (甜品）
LES CRÊPES SUZETTE “AU GUERIDON”

MILLEFEUILLE AU CHOCOLAT BLANC

CLAFOUTIS

FLAN AU CHOCOLAT NOIR

CRÈME BRÛLÉE AU GRAND MARNIER

FROMAGES SERVIS AU GUERIDON

COUPE COLONEL

COUPE GRIOTTINES

苏泽特可丽饼 “餐桌服务”

⽩巧克⼒千层酥

克拉福提斯

⿊巧克⼒法兰

奶油布丁配⼤⻢尼酒

奶酪拼盘 “餐桌服务”

柠檬雪葩配伏特加

雪葩配格⾥奥蒂内斯


